
 

 

 

 

エスタ大食品街 夏恒例！「夏チカ市」7/25（金）～7/31（木） 

美味しい食材が豊富な“富良野”をピックアップ☆ 

富良野市麓郷の黒小玉すいかスイーツ 

＆上富良野町かみふらの地養豚メニュー登場！ 

今年の「夏チカ市」では“黒小玉すいか”と“かみふらの地養豚”のエスタ限定メニューを販売！ 

菓子各店では、富良野市麓郷の黒小玉すいかを使った夏らしく彩りも香りも良いゼリーやジェラートな

どのスイーツを創作致しました。また、惣菜、弁当各店では上富良野町のかみふらの地養豚をたっぷり使

用したスタミナ抜群の豚丼、生姜焼き、冷製パスタなど種類豊富に販売致します。 

また、生鮮ショップでは黒小玉すいかや、かみふらの地養豚の販売や、「ＪＡふらの」の特産品を販売す

る催事も期間限定開催！ 

ぜひ、限定メニュー、富良野の食材にご注目ください。 

 

■販売期間 ：平成２６年 7月２５日（金）～平成２６年 7月３1日（木） 

       

                            

   

●ＩＳＨＩＹＡ ＳＨＯＰ  ●もりもと        ●ステーキフォーシーズン      ●ピザキッチン パタタエパタタ  

スイカパフェ       黒小玉すいかの杏仁    生姜焼き              地養豚の冷製スープパスタ   
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<本件に関するお問い合わせ先> 
札幌エスタ 広報担当：浅沼・土田・向井・伊藤 TEL:011-209-5032  FAX:011-209-5084 

 エスタＨＰ http://www.sapporo-esta.jp/ 

道内有数のすいかの産地「富

良野」。富良野市麓郷のシャキ

シャキとした食感と高い糖度

が特長の「黒小玉すいか」。 

麦や“地養素”と呼ばれる天

然成分を配合した資料で育

ち、甘味とジューシーさが特

長の「かみふらの地養豚」。 


